
Glattzentrum, 10. September 2010

Ein neues kulinarisches Zeitalter bricht an

Mitte September 2010 beginnt im Glatt ein neues kulinarisches Zeitalter. Nach einer

5-monatigen Umbauphase wurden auf rund 2000m2 neue Massstäbe in der Gastronomie

gesetzt. Kulinarisch ist das gastronomische Gesamtangebot ausgewogen und auch die
Balance zwischen bedienter Gastronomie und Fast-Casual-Konzepten konnte mit der
Neuausrichtung perfekt umgesetzt werden. Resultat ist eine vielseitige und gesunde Küche.

9 neue Gastronomiebetriebe verwöhnen Sie ab sofort im Glatt. Ihr Angebot rundet jedes

Shoppingvergnügen auf genussvolle Weise ab. Details über die kulinarischen Höhepunkte

finden Sie in den folgenden Medienmitteilungen der einzelnen Gastronomieunternehmen oder

direkt bei uns im Glatt.

Freundlichst

Marcel Stoffel
Geschäftführer

Glatt

Interessengemeinschaft Zentrum Glatt AG Postfach . 8301 Glattzentrum
Telefon 044 839 42 42 . Fax 044 839 43 95 . www.glatt.ch





Über cha chà 

Mit cha chà expandiert die Migros in das neue Geschäftsfeld der so genannten Quick Casual 

Restaurants. Im Rahmen dieser Gastronomiestrategie hat die Migros die exklusive Lizenz für die 

Marke cha chã in der Schweiz übernommen. cha chà blickt nach rund 2 Jahren seit der Eröffnung 

Westside in Bern auf einen gelungenen Start in der Schweiz zurück. Das Konzept «Positive Eating» 

findet grossen Anklang: Rund 500 Besucher geniessen täglich die thailändische Küche mit frischen 

Zutaten und schnellem Service. Aufgrund des Erfolgs werden zurzeit weitere Standorte evaluiert. 

Innerhalb der nächsten fünf Jahre sollen zehn weitere Restaurants hinzukommen. Zwei weitere 

Standorte in Zug und Luzern werden bereits 2011 eröffnen. 
 

Kontakt: 

cha chà AG 

Frau Simone Frei 

Mobile: +41 76 314 66 54 

E-Mail: simone.frei@eatchacha.ch

www.eatchacha.ch

www.facebook.com/eatchacha



Globus Fashion-Bar im Glattzentrum
Der neue Treffpunkt

Spreitenbach, im August 2010

Am 2. September 2010 eröffnet Globus ausserhalb seines Geschäftes im Glattzentrum die „Globus
Fashion-Bar“. Auf über 160 Quadratmeter entsteht zwischen Globus und Herren Globus eine neue
Genusswelt. Ein Treffpunkt der besonderenArt welcher die vielfältigsten kulinarischen Bedürfnisse
der Kunden erfüllt.

Hier trifft man sich zum Frühstück, zum Lunch oder zumApéro. Geboten wird genussreiches Essen für jede
Situation. Einen leckeren Kaffee und ein Gipfeli vor der Shoppingtour? Ein schmackhaftes Mittagessen –
wahlweise auch zum mitnehmen? Ein Prosecco mit Freundinnen? Die neue Globus Fasion-Bar bietet all
dies und noch viel mehr! Nebst attraktivenWochenangeboten und saisonalen Spezialitäten, gibt es delikate
Gratins und Tartes, knackige Salate und sündige Dessert-Leckereien. Das Getränkeangebot beinhaltet vit-
aminreiche Fruchtsäfte, edle Tees, diverse Kaffeevariationen sowie eine hervorragende Auswahl an Wein,
Champagner und Prosecco.

Globus betreibt in der Filiale an der Zürcher Bahnhofstrasse bereits eine ähnliche Bar. Dieses erfolgreiche
Konzept dient als Vorlage für die Bar im Glattzentrum und wird in grossen Teilen in Bezug auf das Ge-
tränke- & Essensangebot übernommen. Der Kunde kann sich an der einladenden Show-Vitrine sein Essen
aussuchen und macht seine Bestellung an der Bar. Anschliessend kann man sich an die Bar, an Tische oder
in die gemütliche Lounge setzen. Denn die Globus Fasion-Bar bietet auf über 160 Quadratmeter insgesamt
72 Sitzplätze, davon 8 an der Bar, 48 an Tischen und 16 im Loungebereich. Globus investiert über eine halbe
Million Schweizer Franken in die neue Bar und schafft damit 10 neue Arbeitsplätze.

Für allfällige Fragen und detaillierte Informationen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung.

Kontaktperson:
Globus Produkteinformation, Mirjam Schobert,
Tel. 043 205 25 36, E-Mail: mirjam.schobert@realtimesociety.com

Medienstelle Magazine zum Globus Jürg Welti
Industriestrasse 171 Tel. 058 455 22 04
8957 Spreitenbach media@globus.ch







P A N I N I C A F F È D O L C I

Die Wunderwelt des warmen Sandwiches

Auf der mittleren Verkaufsebene gönnen sich Gourmets an der Bar oder in
der einladenden Lounge warme italienische Panini mit herrlichen Zutaten aus
marktfrischen Produkten.

Die Manta-Bar gibt es seit 20 Jahren und seit September 2010, neben Filialen in
Winterthur und an der Zürcher Bahnhofstrasse, neu auch im Einkaufszentrum Glatt.

Sich bei Caffè und Dolci entspannen, mit einem feinen Apéro in den Feierabend starten
oder sich schnell und gesund verpflegen – für jeden Geschmack ist etwas dabei.

Lassen Sie sich bei uns verwöhnen. Wir freuen uns auf Sie.

Für weitere Informationen:

Joana Czapalla-Manta
Telefon: +41 52 212 43 23



La passione per il buono

Die Gelateria Leonardo mit ihrem authentischen Charme bietet seit September im Glatt ein
Stück Italien. Das aussergewöhnlich grosse Sortiment an Sorbets und Rahmglaces wird täglich
in der hauseigenen Produktion mit frischen Milch- und Rahmprodukten sowie auserlesenen
und natürlichen Aromen hergestellt.

Die Gelateria Leonardo ist ein Familienunternehmen, das sich der geschmacklichen Voll-
endung und Qualität ihrer Produkte verpflichtet. Traditioneller Glace-Genuss und immer
wieder überraschend neue Kreationen verwöhnen kleine und grosse Schleckmäuler.

Daneben runden Sandwiches, eine Café-Bar mit diversen Kleinigkeiten das süsse
Angebot ab. Dolce far niente ...

Leonardo Gelateria&Bar
Untere Verkaufsebene
T 044 432 24 03
www.gelaterialeonardo.ch

Für weitere Informationen:
Leonardo Perizzato
Telefon: 079 371 38 49
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Medienmitteilung 

Spiga: Neueröffnung am 6. September 
Authentische, italienische Küche an Toplage im Glatt 

 

SV Schweiz, Marktleaderin in der Gemeinschaftsgastronomie, eröffnet 

am 6. September 2010 ein weiteres Spiga im Einkaufszentrum Glatt. 

Dieses ist nach dem Spiga im Berner Westside das zweite Restaurant der 

Marke.  
 

Dübendorf, 6. September 2010 – SV Schweiz, Marktleaderin in der Gemeinschaftsgastronomie, 

eröffnet am 6. September 2010 das zweite Spiga im Einkaufszentrum Glatt. Das Restaurant hat 

einen hervorragenden Standort in der oberen Verkaufsebene mit 125 Sitzplätzen am ehemaligen 

Standort des «Glattdörfli» im umsatzstärksten Einkaufszentrum der Schweiz.  

 

Der Restaurantname Spiga kommt aus dem Italienischen und bedeutet «Ähre». Das Angebot 

besteht aus frisch zubereiteten Pasta-Gerichten, Pizzen, Salaten und diversen kleinen 

Zwischenverpflegungen, die sich durch eine hohe Qualität und ein ausgezeichnetes Preis-

Leistungs-Verhältnis auszeichnen. Der Gast bestellt und bezahlt am Counter, die Gerichte 

werden anschliessend innerhalb weniger Minuten direkt in der offenen Küche zubereitet.  

 

Neben der Top-Qualität und dem schnellen Service zeichnet sich Spiga durch ein warmes, 

edles Ambiente aus. Das Restaurant ist aufgeteilt in einen Ess- sowie in einen Kaffeebar- und 

Loungebereich, die den unterschiedlichen Ansprüchen der Gäste gerecht werden. Vor dem 

Restaurant befindet sich ein allgemeiner Gastronomie-Sitzplatzbereich. 

 

Pünktlich zur Neueröffnung gibt es auch einen neuen Internetauftritt. Unter spiga-ristorante.ch 

finden Gäste neben der Menu- und Getränkekarte auch aktuelle Spezialgerichte. Der neue 

Internetauftritt überzeugt zudem durch ein neues Bildkonzept, frische Farben und ein 

überarbeitetes Logo mit dem neuen Claim «il gusto italiano». 

 

SV Schweiz hat per 30. September 2009 sämtliche Konzept- und Markenrechte von Spiga 

übernommen. Das Spiga im Berner Westside wurde im Oktober 2008 eröffnet. 
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Bilder verfügbar unter:  

http://www.sv-group.ch/de/medien/bildmaterial.html 

 

Die SV Group mit Holdingsitz in Dübendorf ist in der Schweiz, Deutschland und Österreich im 
Business Catering, Care Catering, Event Catering, im Hotelmanagement und in der Gastronomie 
tätig. 2009 erwirtschaftete der Konzern mit rund 8100 Beschäftigten einen Nettoumsatz von CHF 
616 Mio. Die SV Group ist Franchisenehmerin für die Hotelmarken Courtyard by Marriott 
(Courtyard by Marriott Zürich Nord, Courtyard by Marriott Basel, Courtyard by Marriott München 
City Ost), Renaissance (Renaissance Zürich Tower Hotel) und Residence Inn (Residence Inn by 
Marriott München City Ost). In der Schweiz ist SV mit rund 320 geführten Betrieben Marktleaderin 
in der Gemeinschaftsgastronomie und Franchisenehmerin für wagamama. 

Für weitere Auskünfte: Stephanie Steinmann, Communications Consultant 

SV (Schweiz) AG, Memphispark, Wallisellenstrasse 57, Postfach, CH-8600 Dübendorf 1 

Telefon +41 43 814 11 21, Fax +41 43 814 15 02, Mobile +41 79 791 07 02 

E-Mail stephanie.steinmann@sv-group.ch, www.sv-group.com 

 



YOOJI’S - neu im Foodcourts des Glattzentrums 
 

Die Two Spice Gruppe ist eine kreative und innovative Gastroboutique in Zürich 

mit rund 350 Mitarbeitern. In der Ideenschmiede werden unterschiedliche 

Betriebskonzepte entwickelt, getragen von der Philosophie einer qualitativ 

hochstehenden und lebendigen Gastronomie. 

 
Das Yooji‘s 

Das Yooji’s wurde von der zur Two Spice Gruppe vor rund zehn Jahren zum Leben 

erweckt und steht für moderne japanische Küche mit attraktiven Preisen in 

einem stylisch, urbanen Ambiente. Mit einer reichen Vielfalt an Sushi, Sashimi, 

Salaten, Suppen und Vegi-Gerichten ist das Yooji’s besonders bei jungen Leuten 

beliebt, spricht jedoch ein sehr breites Publikum an. Auch bei Kindern und 

älteren Gästen wird das vielseitige und gesunde Angebot sehr geschätzt. Das 

Yooji’s hat sich seine Sporen schon längst verdient und überzeugt im Raum 

Zürich mit Sushi delights und einem vielfältigen Take-away-Angebot. Mit dem 

Gütesigel „Yooji’s Guaranty“ wird gezielt auf Nachhaltigkeit im Fischfang, 

gesunde Ernährung und Qualität gesetzt. Dabei arbeitet Yooji’s mit einem 

diplomierten Ernährungsberater zusammen und bezieht seine Fische von FOS 

(friend of the sea) zertifizierten Fischerein.  

 

Yooji’s Glattzentrum 

Das Yooji’s Glattzentrum befindet sich im neuen Foodcourt, welcher am 6. 

September 2010 seine Eröffnung feiert. Das Yooji’s verfügt über 40 Sitzplätze und 

ist von Montag bis Samstag zwischen 11:00 – 21:00 Uhr geöffnet. Das beliebte 

Sushi-Laufband (Kaiten) mit den vorbeifahrenden Sushis, Salaten und Desserts 

wird auch im Glattzentrum nicht fehlen. Die Gäste können über Touchscreens, 

welche an jedem Platz eingerichtet sind, bequem und einfach bestellen. Für alle, 

die sich lieber im Freien oder im Büro verpflegen möchten, steht ein vielfältiges 

Take-away-Angebot bereit.  

 

Pressekontakt 

Sarah Strub 

Leiterin Kommunikation 

Sarah.strub@twospice.ch

043 443 06 94 

 

Kontakt Yooji’s Glattzentrum 

Livia Vogt 

Geschäftsführerin 

livia.vogt@yoojis.ch

044 830 17 88 

 

Bilder können Sie über MyDrive herunterladen 
http://www.mydrive.ch/login mit den folgenden Zugangsdaten einloggen:    

Benutzername: glattguide@twospice  Passwort: glattzentrum  



Sternen Grill & Belcafé

ab 25. November 2010 auch im Glatt

(Beim Ausgang zur Tramstation, neben der Müsliburg)

Konzept:

Ein Standort – zwei Konzepte unter einem Dach. Von Frühmorgens (ab 7h) bis

Spätabends (bis 21h) von Montag bis Samstag, erhalten Sie an unseren beiden

Theken alle Bestsellers vom Bellevue und noch vieles mehr. Vom ofenfrischen Gipfeli,

den hausgemachten Sandwiches oder der hauchdünnen italienischen Pizza mit

frischen Salaten bis zur legendären Sternen Grill Bratwurst mit Gold-Bürli und

scharfem Senf ist alles im Angebot was Ihr Herz begehrt. Sogar „G’hackets“ mit

Hörnli & Öpfelmues bekommt man bei uns. Unsere 162 Sitzplätze im Freien und in

der Galerie laden zum gemütlichen Verweilen ein. Wir freuen uns, Sie direkt beim

Ausgang zur Tramstation ab dem 25. November 2010 willkommen zu heissen.

Kontakt:

Sternen Grill & Belcafé

Peter Rosenberger

pr@belgrill.ch

Tel. 044 251 49 49


